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"TIBIDABOT/B/DAED

Pimientos del piquillo con brandada de bacalao
y colina de rucula aderezada con reduccién de
Médena.

»CANONES DE MONTJUITC

{ WONTJSUIE CANNONS
i Barquillo frito de pasta brick relleno de queso de
cabra descansando sobre mermelada de cebolla
(’ v sal volcénica de Hawai.

Fried pastry wafer stuffed with goat’s cheese laid
t_l . P over onion jam and volcanic sa

. =Y
MARSE A«

Ensalada templada de cous-cous con berberechos,
mejillones, langostinos, tirabeques v frutos secos.

By SAGRADA FAMILIA«
: SAGRADA FANILIA

Torres de carrillera de ternera asada montadas
sobre puré de patata casero, servidas con verduritas
salteadas y un aire de aceite de trufa.

PTELEFERICOCABLE (AR

Dueto de brownies de chocolate blanco y negro,
Sehainspirado en varios hitos al alcance de la vista desde nuestro propio restaurante e ol con helado de rosas y teja.

para crear unos platos coloristas y vivos, en los que priman la calidad de las materias y | A duet of white and dark chocolate brownies. with
primas y los sabores definidos. La expresion de la sencillez traducida en un meni ose ice-cream and wal

cercano, sorprendente por su arquitectura y muy barcelonés.

Price 45€ (excluding beverages). Pairing: short list €10, long list €20. VAT included.



